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1.AMAC:Mutfakta calisan personelin hijyen sartlarina uymasini saglamak amaciyla hazirlanmustir.
2.KAPSAM:Hastane mutfagini kapsar.
3.FAALIYET AKISI:
3.1. Periyodik portér muayeneni yaptir.
3.2. Calisirken is kiyafetlerini giy ve bunlarin temiz ve Gtili olmasini
sagla.
3.3. Saglarinin dokiilmemesi igin bone tak.
3.4. Ayagina galos giy.
3.5. Her isin baslangicindan dnce, her tuvalet ¢ikisinda, sigara ictikten, mendil kullandiktan sonra,
kirli arag gereclere, ¢ig besinlere elledikten sonra, okslrilip aksirdiktan sonra ellerini yika.
3.6. Personel temizlik ve hijyen konularinda kendini egit.
3.7. Mutfak icerisinde sigara icme ve icirtme.
3.8. Tirnaklarinin kisa olmasina dikkat et.
3.9. Sacg sakal trasina ve kisisel temizligine dikkat et.
3.10.Yuzuk, saat vb. takilari bulundurma.
3.11.is esnasinda kullanilan eldivenleri sik sik degistir.
3.12.Agik yara ve kesik bulunuyorsa besinlerle temas yapma.

3.13.Pismis yiyeceklere ¢iplak elle dokunma.

“Kalite Yonetim Sistemi” Klasoriinde bulunan belge glincel ve kontrolli olup, baski alinmis KONTROLSUZ belgedir.

ELEKTRONIK NUSHA. BASILMIS HALi KONTROLSUZ KOPYADIR.



