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1.AMAG: Bu talimat mutfak cahsanlarinin kullanmis oldugu sicak yemek tasima arabasi, bakim ve kullaniminin
saghkli ve glvenli bir sekilde yapilmasini amaglamaktadir.
2.KAPSAM: Sicak yemek tasima arabasi sistemi bulundugu tiim tesisler bu talimati kapsamaktadir.
3.FAALIYET AKISI
3.1.KULLANIM
e Servis arabasinin kapagini agin ve alt tarafta bulunan havuza suyu doldurunuz.
o  Fisi prize takiniz.
e Acma digmesine basarak cihazi ¢alisir duruma getiriniz.
e Sicaklik maksimum 752C ayarlidir
e Servise sunacaginiz yemegi araba belli bir sicakliga ulastiktan sonra koyunuz.(20-25 dk.)
e Servis arabasi, yalitimli bir raf sayesinde sicak ve soguk yemek bolimii olarak ikiye ayrilir.
e Porsiyon lanmis yemekleri sicak veya soguk servis durumuna goére alt bélime veya st bolime
koyunuz.
e istenilen sicakliga ulastiktan sonra servis sirasinda fisten cikartiniz.
e Araba igi sicakligin uzun siire muhafaza edilebilmesi icin kapagi agik birakmayiniz.
e Arabayi kullanmadiginiz zamanlarda havuzda su birakmayiniz.
3.2.BAKIM
e Teknik bakimini teknik servise yaptirin.

e  Mutfak Temizlik ve Dezenfektan kullanim talimatina uygun sekilde temizligini yapin.

“Kalite Yonetim Sistemi” Klasoriinde bulunan belge glincel ve kontrolli olup, baski alinmis KONTROLSUZ belgedir.

ELEKTRONIK NUSHA. BASILMIS HALi KONTROLSUZ KOPYADIR.



