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1.AMAÇ: Kullanım sırasında oluşabilecek bozulmaları en aza indirmek ve arıza dolayısıyla olabilecek 
gecikmeleri engellemektir. 
2.KAPSAM: Mutfakta bulunan tüm hamur yoğurma makinelerini kapsar. 
3. FAALİYET AKIŞI 
  3.1. Kullanım  

 Yoğrulacak malzemeyi yoğurma kazanına koy. 

 Sigortayı açık konuma getir ve başlatma düğmesine basarak çalıştır. 

 Yoğurma işlemini durdurmak için STOP düğmesine bas. 

 Makine çalışırken içine elini veya başka bir cismi sokma. 

 İşin bitince makineyi temizle, strechle kapat ve bir sonraki kullanıma hazır hale getir. 

  3.2. Bakım 

 Makine ile işin bitince, kazan ve karıştırıcıyı bol sıcak su ile yıkayarak temizle. 

 Mutfak Temizlik ve Dezenfektan Kullanım Talimatına uygun şekilde temizliği yap. 

 Temizlik bitince kurula ve strech film ile kapatarak, bir sonraki kullanıma hazır hale getir.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


