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1.AMAG: Kiyma yapimi sirasinda ortaya ¢ikabilecek tehlikeleri engellemektir.
2.KAPSAM  :Mutfakta bulunan tim kiyma makinelerini kapsar.
3. FAALIYET AKISI
3.1.Kullanim
e Kullanim 6ncesi icinde yabanci madde olup, olmadigi ve temizligi kontrol edilir.

Gerekiyorsa temizlenir.

e Fisi prize takilr.
e Onceden hazirlanmis parca etler kiyma hazirlik isleminden &nce maksimum +6 2C

olmalidir.

e Makinenin agma - kapama digmesi agik konuma getirilir.

e Etler makinenin igine sirayla atilir.

e Etler makinenin igine el ile itilmemelidir, tokmak kullaniimalidir.

e Etin tamami makineden gecirildikten sonra makinenin agma - kapama diigmesi kapal
konuma getirilir.

e Fisi prizden cekilir.

3.2.Bakim
e Kullanimdan hemen sonra temizlenebilir pargalari ve bigak takimlari séklir.

e Mutfak Temizlik ve Dezenfektan Kullanim Talimatina uygun sekilde temizligi yapilir

“Kalite Yonetim Sistemi” Klasoriinde bulunan belge glincel ve kontrolli olup, baski alinmis KONTROLSUZ belgedir.

ELEKTRONIK NUSHA. BASILMIS HALi KONTROLSUZ KOPYADIR.



