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1.AMAG: Bu talimat mutfak ¢alisanlarinin kullanmis oldugu sebze yikama makinesinin, bakim ve kullaniminin

saghkli ve glvenli bir sekilde yapilmasini amaglamaktadir.

2.KAPSAM: : Sebze yikama makinesi bulundugu tiim tesisler bu talimati kapsamaktadir.

3.FAALIYET AKISI

3.1.KULLANIM

Makinenin gli¢c anahtari acilarak elektriklenmesi saglanir.

Kazan suyunun doldurulmasi icin “su alma anahtari” acik konuma getirilir.

Su alma islemi mantel olarak saglanacaktir. Bu sebeple su seviyesi kazan icerisindeki
1zgaralara ulastiginda su alma islemi sonlandiriimalidir.

Su alma islemi sonrasinda cihazin “Yikama Anahtari” agik konuma alinarak motorlarin devreye
girmesi saglanir.

Motorlar devreye girdikten sonra “Konveyor Bant Anahtari” acik konuma alinarak bantin
hareketi saglanir.

Bu islemler sonunda yikanacak gida maddeleri kazan icerisinde atilarak yikama islemi
gerceklestirilir.

Yikama islemi tamamlandiktan sonra cihaz kapatilir.

Herhangi bir acil durumda “Acil Stop” anahtarina basilarak makinenin ¢alismasi tamamen
durdurulabilir.

Yikama randimanin saglanmasi icin makine icerisine asiri yikleme yapilmamahdir.

Her giin sonunda ise konveyor bant c¢ikartilarak filtre temizlenmelidir.

3.2.BAKIM

Uriiniin her islem sonunda motor emis siizgeclerinin temizlenmesi gerekmektedir.

Mutlaka her yogun calistirma periyodunun akabinde hareketli konvey6r bandin kizaklarinda
sokiiltp emis filtresinin temizlenmesi gerekmektedir.

Makine ile isin bitince ayrilabilir pargalari ayir.

Mutfak temizlik ve dezenfektan kullanim talimatina uygun sekilde temizlik yapilir.

“Kalite Yonetim Sistemi” Klasoriinde bulunan belge giincel ve kontrollii olup, baski alinmig KONTROLSUZ belgedir.

ELEKTRONIK NUSHA. BASILMIS HALI KONTROLSUZ KOPYADIR.



