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1.AMAG: Bu talimat mutfak calisanlarinin kullanmis oldugu buhar kazaninin, bakim ve kullaniminin saglkli ve

glvenli bir sekilde yapilmasini amaglamaktadir.

2.KAPSAM: Buhar kazaninin bulundugu tiim tesisler bu talimati kapsamaktadir.

3.FAALIYET AKISI

3.1.KULLANIM

Once kazanin buhar vanasi acilir. Gdstergenin st kismina kadar su doldurulur.
Kazanin bosaltma vanasinin kapali olmasina dikkat edilmelidir.

Kazanin igine pisirilecek Girin koyulur.

Pilot diigmesine basaraktan pilot ateslenir.

Gaz vanasi sola dogru cevrilerek briilor ateslenir.

istenilen 1sida pisirilir.

Kazani kapatmak icin gaz vanasi saga dogru cevrilerek briilor kapatilir.

Kazan bosaltma vanasi agilip yiyecek bosaltilr.

3.2.BAKIM

Atesleme durdurulmadan temizlik yapilmaz
Kazan her calismadan sonra ilik su ile yikanir.
Kazanin ylzeyi temizlenirken cizici malzeme kullanilmaz, kimyasalla temizlenmelidir.

Kazan bol basingli su ile durulanmalidir.

“Kalite Yonetim Sistemi” Klasoriinde bulunan belge glincel ve kontrolli olup, baski alinmig KONTROLSUZ belgedir.

ELEKTRONIK NUSHA. BASILMIS HALi KONTROLSUZ KOPYADIR.



