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“Kalite Yönetim Sistemi” Klasöründe bulunan belge güncel ve kontrollü olup, baskı alınmış KONTROLSUZ belgedir. 

ELEKTRONİK NÜSHA. BASILMIŞ HALİ KONTROLSUZ KOPYADIR. 
 

 

1.AMAÇ: Bu talimat mutfak çalışanlarının kullanmış olduğu buhar kazanının, bakım ve kullanımının sağlıklı ve 

güvenli bir şekilde yapılmasını amaçlamaktadır. 

2.KAPSAM: Buhar kazanının bulunduğu tüm tesisler bu talimatı kapsamaktadır. 

3.FAALİYET AKIŞI 

 3.1.KULLANIM 

 Önce kazanın buhar vanası açılır. Göstergenin üst kısmına kadar su doldurulur. 

 Kazanın boşaltma vanasının kapalı olmasına dikkat edilmelidir. 

 Kazanın içine pişirilecek ürün koyulur. 

 Pilot düğmesine basaraktan pilot ateşlenir. 

 Gaz vanası sola doğru çevrilerek brülör ateşlenir. 

 İstenilen ısıda pişirilir. 

 Kazanı kapatmak için gaz vanası sağa doğru çevrilerek brülör kapatılır. 

 Kazan boşaltma vanası açılıp yiyecek boşaltılır. 

          3.2.BAKIM 

 Ateşleme durdurulmadan temizlik yapılmaz 

 Kazan her çalışmadan sonra ılık su ile yıkanır. 

 Kazanın yüzeyi temizlenirken çizici malzeme kullanılmaz, kimyasalla temizlenmelidir. 

 Kazan bol basınçlı su ile durulanmalıdır. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


