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1.AMAG: Bu talimat mutfak ¢alisanlarinin kullanmis oldugu sahra tip yer ocagini bakim ve kullaniminin saglkl ve

gilvenli bir sekilde yapilmasini amaclamaktadir.

2.KAPSAM: : Sahra tip yer ocaginin bulundugu tiim tesisler bu talimati kapsamaktadir.
3.FAALIYET AKISI
3.1.KULLANIM
e Cihaz calistirlmadan 6nce bitin ylzeyler ilik sabunlu su ile iyice temizlenip kurulanmalidir.
e Gaz muslugu vana tzerindeki simgelere gore (kapal, atesleme, tam gaz, yarim gaz) calistirilir.
e Brilore gore gaz gelmeye baslayinca vakit gecirmeden ates cubugu ile brilor ateslenir ve ocak
pisirmeye hazir hale getirilir.
e Ocagi kisik alevde galistirmak icin emniyet valfini kiiclik alev konumuna
cevirmemiz gerekir.
e Cihazin lzerine uygun ebatta tencere konularak pisirme islemi yapilir.
e Alev lizerine ici bos tencere konulmamahdir.
e Cihazi kullandiktan sonra kapatmak icin muslugu kapali konumuna getirilmelidir.
e Anavana kapatilmalidir.
3.2.BAKIM
e Cihaz calisir durumdayken kesinlikle bakim yapilmaz
e Teknik bakimini teknik servise yaptirin.

e Mutfak Temizlik ve Dezenfektan kullanim talimatina uygun sekilde temizligini yapin.

“Kalite Yonetim Sistemi” Klasoriinde bulunan belge glincel ve kontrolli olup, baski alinmig KONTROLSUZ belgedir.

ELEKTRONIK NUSHA. BASILMIS HALi KONTROLSUZ KOPYADIR.



