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TALIMATI SAYFA NO 1/1

1.AMAG: Kullanim sirasinda olusabilecek bozulmalari en aza indirmek ve ariza dolayisiyla
olabilecek gecikmeleri engellemektir.
2. SORUMLULAR: Makineyi kullanan tiim personel.
3. FAALIYET AKISI
3.1. Kullanim
e Makinenin st haznesini a¢ ve 15 kg kadar patates koy.

e Zamani 2-4 dakikaya ayarla.

Kumanda digmesi lizerine kesinlikle su gelmemesine dikkat et.

Makineye patates disinda higbir malzemeyi koyma ve dékme.

Temiz su vanasini agip START butonuna bas.

Patatesin soyulma islemi bitince, temiz su vanasini kapat.

Soyulan patatesi disari almak igin zamani 2 dakikaya ayarla ve 6ndeki bosaltma kapagini
ac.
Patatesleri koyacagin kabi hazirlayarak bosaltma kapaginin altina koy ve START butonuna

bas.
e Butonlara kesinlikle i1slak el ile dokunma.

3.2. Bakim
e Makine ile isin bitince, icinde malzeme kalmamasini sagla.

e Zamani 1 dakikaya ayarlayarak, temiz su vanasini a¢ ve START butonuna bas.
(Makinenin ici bu sekilde temizlenmis olur.)
e Dis ylizeyini nemli bir bezle kumanda diigmesine su degirmeden temizle.

“Kalite Yonetim Sistemi” Klasoriinde bulunan belge glincel ve kontrolli olup, baski alinmis KONTROLSUZ belgedir.

ELEKTRONIK NUSHA. BASILMIS HALi KONTROLSUZ KOPYADIR.



