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1.AMAÇ: Kullanım sırasında oluşabilecek bozulmaları en aza indirmek ve arıza dolayısıyla 
olabilecek gecikmeleri engellemektir.  
2. SORUMLULAR: Makineyi kullanan tüm personel. 
3. FAALİYET AKIŞI 
  3.1. Kullanım 

 Makinenin üst haznesini aç ve 15 kg kadar patates koy. 

 Zamanı 2-4 dakikaya ayarla. 

 Kumanda düğmesi üzerine kesinlikle su gelmemesine dikkat et. 

 Makineye patates dışında hiçbir malzemeyi koyma ve dökme. 

 Temiz su vanasını açıp START butonuna bas. 

 Patatesin soyulma işlemi bitince, temiz su vanasını kapat. 

 Soyulan patatesi dışarı almak için zamanı 2 dakikaya ayarla ve öndeki boşaltma kapağını 

aç. 

 Patatesleri koyacağın kabı hazırlayarak boşaltma kapağının altına koy ve START butonuna 

bas. 

 Butonlara kesinlikle ıslak el ile dokunma. 

  3.2. Bakım 

 Makine ile işin bitince, içinde malzeme kalmamasını sağla. 

 Zamanı 1 dakikaya ayarlayarak, temiz su vanasını aç ve START butonuna bas. 

(Makinenin içi bu şekilde temizlenmiş olur.) 

 Dış yüzeyini nemli bir bezle kumanda düğmesine su değirmeden temizle. 

 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


