
 

“Kalite Yönetim Sistemi” Klasöründe bulunan belge güncel ve kontrollü olup, baskı alınmış KONTROLSUZ belgedir. 

ELEKTRONİK NÜSHA. BASILMIŞ HALİ KONTROLSUZ KOPYADIR. 

 
 

 
T.C 

NECMETTİN ERBAKAN ÜNİVERSİTESİ  
TIP FAKÜLTESİ HASTANESİ 

DOKÜMAN KODU OH.TL.12 

YAYIN TARİHİ 01.10.2016 

REVİZYON NO 02 

MUTFAK PATATES SOYMA MAKİNESİ KULLANIM 
TALİMATI 

REVİZYON TARİHİ 01.01.2024 

SAYFA NO  1 / 1 

1.AMAÇ: Kullanım sırasında oluşabilecek bozulmaları en aza indirmek ve arıza dolayısıyla 
olabilecek gecikmeleri engellemektir.  
2. SORUMLULAR: Makineyi kullanan tüm personel. 
3. FAALİYET AKIŞI 
  3.1. Kullanım 

 Makinenin üst haznesini aç ve 15 kg kadar patates koy. 

 Zamanı 2-4 dakikaya ayarla. 

 Kumanda düğmesi üzerine kesinlikle su gelmemesine dikkat et. 

 Makineye patates dışında hiçbir malzemeyi koyma ve dökme. 

 Temiz su vanasını açıp START butonuna bas. 

 Patatesin soyulma işlemi bitince, temiz su vanasını kapat. 

 Soyulan patatesi dışarı almak için zamanı 2 dakikaya ayarla ve öndeki boşaltma kapağını 

aç. 

 Patatesleri koyacağın kabı hazırlayarak boşaltma kapağının altına koy ve START butonuna 

bas. 

 Butonlara kesinlikle ıslak el ile dokunma. 

  3.2. Bakım 

 Makine ile işin bitince, içinde malzeme kalmamasını sağla. 

 Zamanı 1 dakikaya ayarlayarak, temiz su vanasını aç ve START butonuna bas. 

(Makinenin içi bu şekilde temizlenmiş olur.) 

 Dış yüzeyini nemli bir bezle kumanda düğmesine su değirmeden temizle. 

 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


