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1.AMAC :Soguk hava ve kuru gida depolarinin ¢alisma sistematigini belirleyerek olasi hatalari en aza
indirmek. Depo igerisine koyulan gidalarin son kullanim tarihine kadar kalitesinin bozulmamasini
saglamak.

2.KAPSAM:Hastane mutfagini kapsar.

3.SORUMLULAR:

R/

< Mutfak sorumlu diyetisyeni,

R/

< Ascl baslari

++ Depo sorumlusu

4.FAALIYET AKISI:
4.1. Depo olarak kullanilan alan icerisinde Urrtinler yerle ve duvarla temasi engellenecek sekilde gida
maddelerini cinslerine gore ayrildiktan sonra kendilerine ait bolimler olusturularak depola.
4.2. Gidalari soguk hava deposuna yerlestirmeden 6nce lzerini kapat ve etiketle.
4.3. Soguk hava ve kuru gida depo icerisine malzeme giris ¢ikis ve temizlik esnasinda cihazin fanini
kapat.
4.4. Soguk hava depo igerisine 2 (iki)’den fazla gorevli kisi girme.
4.5. Soguk hava depolarina malzeme giris-cikis ve temizlik stiresince gorevli kisiler is kiyafetini giy.
4.6. Soguk hava depolarinin kapisini uzun siireli agik tutma, sik sik acip kapatma.
4.7. Soguk hava depolarinda malzeme giris-cikisinda ve temizlik siirecinde kapilari mutlaka kapali tut.
4.8. Uriinler soguk hava dolabina yerlestiriimeden énce karton kutuda veya tahta kasada ise sig bir
plastik veya metal kiivete yerlestirilir.
4.9. Raflara yerlestirilen her kiivetin arasina metal 1zgara koy.
4.10.Depolara koyulacak iiriinler etiket ve talimatlarina uygun olarak FiFO (ilk giren ilk ¢ikar) yerlestir.
4.11.Uriinlerin Gzerine gelis sirasina gére 1.kullan, 2.kullan vb...seklinde belirt.
4.12.Et ve tavuk mal kabuliinden sonra malzeme ihtiya¢c durumuna gére 6nce 02C sonra -52C ve en
son -182C deposuna kademeli olarak koy ve gecis sirasinda her deponun disariya acihis kapilari
mutlaka kapat.
4.13.ihtiyac dogrultusunda soguk hava ve kuru gida deposundan cikartilan tiriinlerin fiziki muayenesi
yapilmadan ve tarihi kontrol edilmeden imalat alanina alma.
4.14.Soguk hava depolarinin temizliginde kesinlikle yikama yapmayiniz nemli paspas yap.
4.15.Soguk hava ve kuru gida depo lambasini kullanimdan sonra kapat ve fanini tekrar ¢alistir.
4.16.Soguk hava depolarini kullanimdan sonra kilitle ve depo gorevlisi veya sorumlulara teslim et.

4.17.Soguk depo i¢ initede karlanma buzlanma olusumunda MANUEL DEFROST yap.
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4.18.Ariza durumunda iceride bulunan gidalar en uygun dolaba en uygun sekilde ve en kisa zamanda

tasi ve teknik servis personeline bilgi ver.

4.19.Gida tirlerine gore depolamayi tabloya goére yap.

YiYECEK iCECEK MALZEMELERINE AiT DEPO SICAKLIK VE DEPOLAMA SURELERI TABLOSU

GIDANIN CiNSi DEPOLAMA SICAKLIGI (MAX- 2C) DEPOLAMA SURESI (MAX)
ET URUNLERI
Et (Kemikli & Kemiksiz) (+2)-(+4) 10 Giin
Kiyma (+2)-(+4) 1-2 Gilin
Kofte (+2)-(+4) 1-2 Gin
Pismis Et (+2)-(+4) 2 Gln
Taze Kimes Hayvanlari (+2)-(+4) 2 Gin
Taze Balik (+2)-(+4) 2 Gln
SUT URUNLERI
Peynir (Agilmamis) (+2)-(+4) 1-2 Ay / SKT
Peynir (Agilmis) (+2)-(+4) 3-4 Giin
UHT Sut (Agllmamis) (+2)-(+4) 3-4 Ay / SKT
UHT Siit (Agilmis) (+2)-(+4) 1-2 Giin
Yogurt & Ayran (Acilmamis) (+2)-(+4) 7-14 Gun / SKT
Yogurt & Ayran (Aclimis) (+2)-(+4) 1-2 Giin
Margarin (+2)-(+4) 4-5 Ay / SKT
ISLENMIS GIDALAR
Pismis Yemekler (+2)-(+4) 1-2 Gilin
Zeytin Yaglilar (+2)-(+4) 1-2 Giin
Sutli Tathlar (+2)-(+4) 1-2 Giin
Hamur Tatlilar Oda Sicakhgi 1-2 Gin
On Hazirligi Yapilmis Yemekler (+2)-(+4) 1 Gin
DONMUS GIDALAR
Dondurulmus Meyve (-18) Ve Alti 12 Ay
Dondurulmus Sebze (-18) Ve Alti 12 Ay
Et D6ner (-18) Ve Alti 6 Ay / SKT
Tavuk Déner (-18) Ve Alti 6 Ay / SKT
Ekmek Ve Hamur isleri (-18) Ve Alti 6 Ay / SKT
Bonfile (-18) Ve Alti 6 Ay
TAZE MEYVE VE SEBZELER
Taze Tim Meyve Ve Sebzeler (0)-(+8) 1-2 Hafta
Patates-Sogan-Sarimsak Oda Sicakhgi
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Kahvalti Gidalari (Piknik)

(0)-(+4)

Son Kullanma Tarihi

Cay-Seker-Bakliyat-Un-Salg¢a-Sivi Yag-
Baharatlar Vb.

(+18)-(+22)

Son Kullanma Tarihi

Zeytin-Konserve-Tursu Vb.

(+2)-(+4)

Son Kullanma Tarihi

Yumurta

(+2)-(+4)

7-15 Guin / SKT
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