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1.AMAGC: Bu talimat mutfak calisanlarinin kullanmis oldugu lokma hamuru dékme makinesinin, bakim ve
kullaniminin saglikh ve glivenli bir sekilde yapilmasini amaglamaktadir.
2.KAPSAM: Lokma hamuru dokme makinesi bulundugu tiim tesisler bu talimati kapsamaktadir.
3.FAALIYET AKISI
3.1.KULLANIM
e Hamur haznesine doldurulan hamuru ayar vidasiyla istenilen boy ayarlanabilir.
e Makinenin fisini tak ve galistir.
e Hamur kizgin yaga dokiilmeli ve hamurun makineden cikis agzi ile yag arasindaki mesafe 8 cm
olmalidir.
e Tencere i¢in dik kizgin yagin seviyesi ise en az 15 cm olmalidir.
e Hamur dokiilirken tenceredeki lokmalarin birbirine yapismamasi icin makineye sag-sol
hareketinin verilmesi gerekir.
e Hamur bittikten sonra cihazi kapat fisini ¢ek.
e Hamur bittikten sonra arka kismindaki vida gevsetilerek hamur haznesi kolaylikla ¢ikartilabilir.
3.2.BAKIM
e Makine ile isin bitince ayrilabilir parcalari ayir

e Mutfak temizlik ve dezenfektan kullanim talimatina uygun sekilde temizli yapilir.

“Kalite Yonetim Sistemi” Klasoriinde bulunan belge glincel ve kontrolli olup, baski alinmig KONTROLSUZ belgedir.

ELEKTRONIK NUSHA. BASILMIS HALi KONTROLSUZ KOPYADIR.



