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“Kalite Yönetim Sistemi” Klasöründe bulunan belge güncel ve kontrollü olup, baskı alınmış KONTROLSUZ belgedir. 

ELEKTRONİK NÜSHA. BASILMIŞ HALİ KONTROLSUZ KOPYADIR. 
 

 

1.AMAÇ: Bu talimat mutfak çalışanlarının kullanmış olduğu tulumba makinesinin, bakım ve kullanımının sağlıklı ve 

güvenli bir şekilde yapılmasını amaçlamaktadır. 

2.KAPSAM: Tulumba makinesi bulunduğu tüm tesisler bu talimatı kapsamaktadır. 

3.FAALİYET AKIŞI 

 3.1.KULLANIM 

 Silindir şeklindeki hamur haznesine içinde hava kalmayacak şekilde hamur doldurulur. 

 Hamur haznesi yerine takılır cihaz çalıştırılır ve basılabilir. 

 Kesilen hamurun boyu isteğe göre otomatik olarak ayarlanabilir. 

 Hazne içindeki hamur bittikten sonra makine otomatik olarak duracaktır. 

 Şalter kapalı konumuna getirilir. 

 Alt kısımdaki kesme bıçağı yan tarafa alınarak içerideki piston elle yukarı alınıp sabitlenir ve 

hazne kolayca çıkarılır. 

 Makine ikinci parti hamuru dökmeye hazırdır. 

          3.2.BAKIM 

 Makine ile işin bitince ayrılabilir parçaları ayır 

 Mutfak temizlik ve dezenfektan kullanım talimatına uygun şekilde temizli yapılır. 

  

 

 

 

 


