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1.AMAGC: Bu talimat, yemekhane calisanlarinin kullanmis oldugu sebze dograma makinesinin, bakim ve
kullaniminin saglikli ve glivenli bir sekilde yapilmasini amaglamaktadir.

2.KAPSAM: Sebze dograma makinesinin bulundugu tiim tesisler bu talimatin kapsamindadir.
3.FAALIYET AKISI
3.1.Kullanim

e Makinenin fisini prize takin

e Makinenin igerisine koyacaginiz sebzeleri, uygun itecekle verin, sebzelerin makineye uygun
boyutta olmasina dikkat edin.

e Sebze dograma makinesi icerisine, kesinlikle elinizi sokmayiniz, hareketli parcalara asla
dokunmayiniz.

e Makine lzerinde mevcut ise emniyet sensorlerini ve acil stop butonlarini iptal etmeyin.

e Sebze dograma makinesini, kapasitesinden fazla doldurmayin ve asla amaci disinda kullanmayin.

e Olasi sikisma durumunda cihazin elektrik kablosunu fisten ¢ekin, kontrol ve temizligini yapmadan
cihazi calistirmayin.

e Sebze dograma isi bittikten sonra, makine salterini kapatin, asla makineyi kullanima hazir halde
olmasi dislincesiyle salteri acik birakmayin.

e Makinenin icini ag¢mayin, i¢ kisimlarda bulunan parcalara asla dokunmayin, makineyi
kurcalamayin.

e Herhangi bir ariza durumunda teknik personeli cagirin, arizanin ciddiyetine gore yetkili servisi de
arayin.

e (Calisma esnasinda elektrik kesilmesi meydana geldiginde, kumanda salterini kapatin, acil stop
diigmesine basin, makine fisini prizden gekerek hattan ayirin, sebeke gerilimi geldikten en az 5 dk
sonra makineyi tekrar devreye alin.

3.2.Bakim

e Makine ile isin bitince dograma takimlarini ¢ikart.
e  Mutfak Temizlik ve Dezenfektan Kullanim Talimatina uygun sekilde temizligi yap.

“Kalite Yonetim Sistemi” Klasoriinde bulunan belge glincel ve kontrolli olup, baski alinmis KONTROLSUZ belgedir.

ELEKTRONIK NUSHA. BASILMIS HALi KONTROLSUZ KOPYADIR.



